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Sensazioni olfattive e retrolfattive

descrittori aromatici dell oliva:

Sensazioni gustativa-tattili

Intensita di percezione

percezione

Scheda di

valutazione
sensoriale

a lettura
informatizzata
e gestione dati
in tempo reale
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GRAN MENZIONI
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MONTIFERRU GRAN MENZIONI

REGIONE AZIENDA QL0
Sardegna |Pinna Francesco Shardana
sardegna Domenico Manca spa dan biuliano - Monocultivar Bosana
Toscana  |Azienda Agricola di Montepaldi srl Villa Montepaldi
Toscana  [Fattoria Altomena srl Singolare Leccino
Toscana  Fattoria Ramerino soc. agr. orl Cultivar Moraiolo
Puglia Az. Agr. Uliveto srl - Scisci Grandi Oli Scisci - Peranzana
Toscana  La Ranocchiaia Soc. Agr. 3.3. Olio EVO DOP Chianti Classico
Sardegna  Masaoni Becciu di Valentina Deidda |spiritu Sardu
Spagna  Molino Virgen de Fatima Uleum Hispania - Pajarera
Sardegna |hiovanni Maria Nieddu lerracuza
Lazio De Parri Laura Cerrosughero - DOP Canino




MONTIFERRU
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GRAN MENZIONI

REGIONE AZIENDA Lo
sardegna  |0leificio Demuru Paolo SCEr]
Sardegna  |biuseppe Puligheddu Jumpadu - Bosana
Lazio Je Parri Laura Lerrosughero - Maurino
Sardegna  |biovanni Maria Nieddu Uzzastrera
Puglia Jonato Conserva Mimi Ogliarola
Sardegna  |Azienda Agricola Ledda Franco S'Ard - Semidana
Puglia Frantoio balantino srl DOP Terra di Bari - Castel del Monte
Puglia Jonato Conserva Mimi Peranzana
Sardegna  |biuseppe Puligheddu Jumpadu - Nera di Oliena

Toscana

Fattoria Altomena srl

Tradizionale
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MO”TI;;":RRU GRAN MENZIONI

REGIONE AZIENDA OLIo
Toscana Soc. Agr. Fonte di Foiano Fonte di Foiano Riflessi
[ampania Torretta srl Favolosa
Puglia Donato Conserva Mimi Cima di Melfi
Spagna Muela-Olives s.|. Venta del Baran
[ampania Torretta srl Teti
Puglia Az. Agr. Uliveto srl - Scisci Tenuta dan Vincenzo
Puglia ntini srl Bio - Coratina
Toscana Fattoria Namerino soc. agr. Sr Cultivar Frantoio
Toscana Fattoria Altomena sr Legno d'Olivo
[ampania Fattoria Ambrosio Crux




XXV PREMID NAZIONALE Ouio EXTRAVERGINE DI DLIVA - SESSIONE MARZO 2018

PREMIAZIONE N 13

MENZIONI D'ONORE
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MENZIONI D' ONORE

REGIONE AZIENDA OLIO
SARDEGNA  Accademia Ulearia srl | Monocultivar Semidana
SPAGNA Knaolive Dils s.l. Hispasur bold
SARDEGNA  /Accademia Olearia srl ruttato Medio - Giuseppe Fois
ILIGLIA Monterisi Nicola Lru di Coratina
AZID Ranchino Eugenio Jnggio Amante
ILJGLIA Sabino Leone Jon Gioacchino DOP
JUGLIA Donato Conserva Mimi Nocellara




MONTIFERRU
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MENZIONI D' ONORE

REGIONE AZIENDA OLIo
IMBRIA Az. Decimi di Segoloni Romina  Monocultivar Moraiolo
IUGLIA Ciccolella Giuseppe Loppadoro
TOSCANA Soc. Agr. Fonte di Foiano -onte di Foiano Grand Cru
PLUGLIA De Carlo sas | 'llio di Felice Garibaldi
TOSCANA Fattoria Ramerino srl huadagnolo Primus
SARDEGNA  Su Malinu hariga - Birde
PUGLIA Donato Conserva Mimi Coratina
SARDEGNA Az, Olivicola Cicito Puddu Ghinavu
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PREMIAZIONE
SEZIONE INTERNAZIDNALI
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3" GLASSIFICATO
SEZIONE INTERNAZIONALI
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3" GLASSIFICATO
SEZIONE INTERNAZIONALI

@ PARQUEDLIVA SERIE ORD

MmazaraseSubbetica ALMAZARAS DE LA SUBBETICA

EL VALOR DE UN PATRIMONIO CARCABUEY - CORDOBA - SPAGNA




PARQUEOLIVA SERIE ORD
ALMAZARAS DE LA SUBBETICA

nformazioni aziendali

Hiante di olivo: 1.a00.000

Droduzione annuale: 10,800 hL

Attivita: agricola con frantoio aziendale

Tipo di frantoio: frangitore a martelli
gramale chiuse
decanter 2 fasi
separatore finale

Cultivar: Hojiblanca 70% - Picuda 30%




PARQUEDLIVA SERIE ORD - DATI ANALITICI

Analisi o | Parametri Valori
i Unita di misura Legali concorso | campiane
Acidita max 7 ac. Uleico libero | (.8 0.3 0.l
Perossidi max meq di [, Al 1l 0,8
K232 max adimensionale 2.0 1.2 1,77
K270 max adimensionale 0.22 0.27 0.13
Biotenoli min mg/kg = Zall 298
Tocoferali min mg/kg = 160 418




PARQUEDLIVA SERIE ORD - ANALISI SENSORIALE

FRUTTATO DI OLIVA

8
FLOREALE 7 AMARO

6
5
4
3

FRUTTA MATURA PICCANTE
2
1

MELA CARCIOFO

POMODORO ERBACEO FOGLIA

MANDORLA
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2" GLASSIFICATD
SEZIONE INTERNAZIONALI
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2" GLASSIFICATO
SEZIONE INTERNAZIDONALI

KNOLIVE EPICURE
ez
Kno ll Ve KNOLIVE OILS SL

To know. To taate. To live.

PRIEGO DE CORDOBA - CORDOBA - SPAGNA




KNOLIVE EPICURE
KNOLIVE OILS SL

nformazioni aziendali

liante di olivo: 30,000

Produzione annuale: 3.000 HL

Attivita: agricola con frantoio aziendale
Tipo di frantoio:

frangitore a martelli

gramole chiuse

decanter 3 fasi

separatore finale
Cultivar: Picuda, Hojiblanca




KNOLIVE EPICURE - DATI ANALITICI

Analisi o | Parametri Valori
i Unita di misura Legali concorso | campiane
Acidita max 70 ac. Uleico libero | (.8 0.3 0,03
Perossidi max meq di [, Al ll 2,8
K232 max adimensionale 2.0 1.7 1,79
K270 max adimensionale [0.22 0.27 0.1a
Biotenoli min mg/kg = Zall 44
Tocoferali min mg/kg = |60 34




KNOLIVE EPICURE - ANALISI SENSORIALE

FRUTTATO DI OLIVA
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MELA CARCIOFO
POMODORO ERBACEO FOGLIA

MANDORLA
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1" CLASSIFIGATO
SEZIONE INTERNAZIDONALI
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I” CLASSIFICATD
SEZIONE INTERNAZIDONALI

@; RINCON DE LA SUBBETICA

ALMAZARAS DE LA SUBBETICA

HlmazaraﬂsSuhhétita LARCABUEY - CORDOBA - SPAGNA

EL VALOR DE UN PATRIMONIO




RINCON DE LA SUBBETICA
ALMAZARAS DE LA SUBBETICA

MONTIFERRU

nformazioni aziendali

liante di olivo: 1.a00.000

Produzione annuale: 10,800 hL

Attivita: agricola con frantoio aziendale

Tipo di frantoio:  frangitore a martelli
gramaole chiuse
decanter 2 fasi
separatore finale

Cultivar: Hojiblanca 70% - Picuda 30% ===

= 500 m

... S8 | gla23397 141965




RINCON DE LA SUBBETICA - DATI ANALITICI

Analisi o | Parametri Valori
e Unita di misura Legali concarso | campiane
Acidita max % ac. Uleico libero | 0.8 0.3 0,05
Perossidi max meq di [, Al 1l 4,a0
K237 max adimensionale 2.0 1.7 1,76
K270 max adimensionale 0.22 0.22 0,14
Biotenoli min mg/kg = Zall 314
Tocoferali min mg/kg = |60 394




RINCON DE LA SUBBETICA - ANALISI SENSORIALE

FRUTTATO DI OLIVA

8
FLOREALE 7 AMARO
6
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FRUTTA MATURA PICCANTE
0
MELA CARCIOFO
POMODORO ERBACEO FOGLIA

MANDORLA
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PREMIAZIONE
CATEGORIE FRANTOIANI
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PREMIO FRANTOIANI
SEZIONE MONOCULTIVAR
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PREMID FRANTOIANI
SEZIONE MONOCULTIVAR

RAVECE MONOVARIETALE

OLEIFICID FAM SAS
VENTICAND (AV) - CAMPANIA




RAVECE MONOVARIETALE
OLeFiCio FAM sas

Informazioni aziendali

Produzione media annuale; 300 hL

Attivitd: frantoio

Tipo di frantoio: ~ frangitore a martelli
gramaole chiuse oLio

decanter Z fasi VERGINE
separatore finale

Cultivar: Ravece Monovarietale




RAVECE MONOVARIETALE — DATI ANALITICI

Analisi o | Parametri Valori
e Unita di misura Legall oncarso | campiane
Acidita max 7o ac. Uleico libero | (0.8 0.3 0,03
Perossidi max meq di [, Al 1l a,l
K232 max adimensionale 2.0 1.7 1,80
K270 max adimensionale 0.22 0.22 0.1a
Biotenoli min mg/kg = Zall 3a7
Tocoferaol min ma/kg = 60O 262




RAVECE MONOVARIETALE - ANALISI SENSORIALE

RV=FQ
FRUTTATO DI OLIVA
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PREMIO FRANTOIANI
SEZIONE DOP/IGP
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PREMID FRANTDIANI
SEZIONE DOP/IGP

C PriMo DOP
g - Z FRANTOI GUTRERA SRL

FRANTOI ( UTRERA
— 1906=—

CHIARAMONTE GuLF1 (RG) - SICILIA

¥




Privo DOP
FRANTOI CLTRERA SRL

gramole chiuse
decanter Z fasi
separatore finale

filtrazione
Cultivar: Tonda Iblea - altre

Informazioni aziendal, S
_ _ FRANTOI (CUTRERA

Produzione media annuale: [a00 hL el
. : U . o
Attivita: frantoio Yyomo
Tipo di frantoio: ~ frangitore a martell Ot Etr vrgin

Huile d’Olive Vierge Extra
Extra natives Olivendl

"COLD EXTRACTION"™
D.O.P.

Monti Iblei
Gulfi




PRIMO DOP - DATI ANALITIC

Analisi o | Parametri Valori
chimiche it di misur: Legal CONCOrSo | campione
Acidita max % ac. Uleico libero | 0.8 0.3 0,09
Perossidi max meq di [, Al 1l 10,0
K232 max adimensionale 2.0 1.7 1,94
K270 max adimensionale 1.22 0.22 0.13
Biotenoli min mg/kg = Zall 261
Tocoferali min mg/kg = 60O 2b3




PRIMD DOP - ANALISI SENSORIALE

FRUTTATO DI OLIVA
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PREMIAZIONE
SEZIONE PLURICULTIVAR
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PREMIAZIONE
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SEZIONE PLURICULTIVAR




MONTIFERR(J
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3° CLASSIFICATO
SEZIONE PLURICULTIVAR

m GARIGA RuJu
= ‘
Su Mollnu® SU MoLIN g

||||||| 0 Ot7ANA (NU) - SARDEGNA ¥

N 3




GARIGA RuJu
Ul MOLIN

nformazioni aziendali

Niante di olivo: 2.000

Oroduzione annuale: 30 hl o

EXTRAVERGINE D'OLIVA

Attivita: agricola con frantoio aziendale

Tipo di frantoio:  frangitore a coltelli
gramole chiuse inertizzate
decanter Z fasi
separatore finale
filtrazione

Cultivar:
Coratina, Nera di Oliena, Pibireddu, Frangivento




GARIGA RuJu - DATI ANALITICI

Analisi o | Parametri Valori
chimiche it di misur: Legal CONCOrSo | campione
Acidita max % ac. Uleico libero | 0.8 0.3 0.1
Perossidi max meq di [, Al 1l 3,0
K232 max adimensionale 2.0 1.7 1,61
K270 max adimensionale 1.22 0.22 0.1a
Biotenoli min mg/kg = Zall 480
Tocoferali min mg/kg = 60O 272




FRUTTA MATURA

MELA

GARIGA RuJu - ANALISI SENSORIALE

FRUTTATO DI OLIVA
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2" CLASSIFICATD
SEZIONE PLURICULTIVAR

OLio TRALDI ATHOS
BONI FRANCESCA -
Ty VETRALLA (VT) - LAzID I'g

\—J




(Lio TRALDI ATHOS
BONI FRANCESCA

MONTIFERRU

nformazioni aziendali

liante di olivo: (000

Aroduzione annuale: 100 hL

Attivita: Azienda agricola con frantoio aziendale

Tipo di frantoio: e e — =
trangitore a martell O @ I_
gramole chiuse [ ost = S —— |
decanter 2 fasi i T '“"’- '
separatore finale :
filtrazione

Cultivar: Moraiolo, Frantoio




OLi0 TRALDI ATHOS - DATI ANALITICI

Analisi o | Parametri Valori
chimiche it di misur: Legal CONCOrSo | campione
Acidita max % ac. Uleico libero | 0.8 0.3 0,09
Perossidi max meq di [, Al 1l b8
K232 max adimensionale 2.0 1.7 2,01
K270 max adimensionale 1.22 0.22 0.1a
Biotenoli min mg/kg = Zall 131
Tocoferali min mg/kg = 60O 2al




(L0 TRALDI ATHOS - ANALISI SENSORIALE

FRUTTATO DI OLIVA
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SEZIONE PLURICULTIVAR
A7 GHERMANLU

FULI§DDU GIULIANA PULIGHEDDU '
g OLIENA (NLI) - SARDEGNA P

\.—-J




HERMANU

GIULIANA PULIGHEDDU
nformazioni aziendali —
Jiante di olivo: 4.037 N
Iroduzione annuale: 1o bl e
Attivita: agricola senza frantoio aziendale
L ST Chman
Tipo di frantoio:
frangitore a coltell e e

ola
Giuliana Puligheddu
Piazza Collegi, 5 Dilena (Nu)
Sede stabilimentn

gramole chiuse
decanter 2 fasi

. . Lo Ghesghelennose,
ﬁmlo gro OROSE

filtrazione
Cultivar: Nera di Oliena, Bosana L

Da constimars preferibilmels
]




GHERMANU - DATI ANALITICI

Analisi o | Parametri Valori
chimiche it di misur: Legal CONCOrSo | campione
Acidita max % ac. Uleico libero | 0.8 0.3 0,07
Perossidi max meq di [, Al 1l 2,d
K232 max adimensionale 2.0 1.7 1,93
K270 max adimensionale 1.22 0.22 0.1a
Biotenoli min mg/kg = Zall L2
Tocoferali min mg/kg = 60O 333




GHERMANU - ANALISI SENSORIALE

FRUTTATO DI OLIVA
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PREMIAZIONE
SEZIONE MONOCULTIVAR
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SEZIONE MONOCULTIVAR
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3° CLASSIFICATD
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FONTE DI FOIAND FRANTOID
SOC. AGR. FONTE DI FOIAND

CASTAGNETO CARDUCE! (LI) - TOSCANA




FONTE DI FOIAND FRANTOID
SOC. AGR. FONTE DI FOIAND

nformazioni aziendali

Hiante di olivo: 6.a00

Produzione annuale: 200 hL

Attivita: agricola con frantoio aziendale
Tipo di frantoio:

frangitore a martelli e a coltelli
gramole chiuse inertizzate
decanter Z fasi

filtrazione

FRANTOIO

VAR RN RN LR RS R RS R R R AR R AR R A R R AAR R R R R AR RS RS RSN N)

Cultivar: Frantoio

OLIO EXTRA VERGINE DI OLIVA

LA




FONTE DI FOIAND FRANTOID - DATI ANALITICH

Analisi o | Parametri Valori
chimiche it di misur: Legal CONCOrSo | campione
Acidita max % ac. Uleico libero | 0.8 0.3 0.1
Perossidi max meq di [, Al 1l a,l
K232 max adimensionale 2.0 1.7 211
K270 max adimensionale 1.22 0.22 0,18
Biotenoli min mg/kg = Zall b4l
Tocoferali min mg/kg = 60O 212




FONTE DI FOIAND FRANTOID - ANALISI SENSORIALE

FRUTTATO DI OLIVA
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2° CLASSIFICATD
SEZIONE MONOCULTIVAR

PROXIMA SAECVLA

I GREPPI DI SILLI IL MicioLo - | GREPPI DI SILLI
SAN CASCIAND V.D.P. (FI) - ToSCANA




PROXIMA SAECVLA
IL MicIoLD - | GREPPI DI SILLL

nformazioni aziendali

liante di olivo: 7.000

Produzione annuale: 180 hL

Attivita: agricola con frantoio aziendale
Tipo di frantoio:

frangitore a coltelli

gramole chiuse inertizzate
decanter Z fasi

filtrazione

Cultivar: Leccio del Corno




PROXIMA SAECVLA - DATI ANALITICI

Analisi o | Parametri Valori
chimiche it di misur: Legal CONCOrSo | campione
Acidita max % ac. Uleico libero | 0.8 0.3 0,06
Perossidi max meq di [, Al 1l 4,6
K232 max adimensionale 2.0 1.7 2,01
K270 max adimensionale 1.22 0.22 0,18
Biotenoli min mg/kg = Zall BO0O
Tocoferali min mg/kg = 60O 248




PROXIMA SAECVLA - ANALISI SENSORIALE

FRUTTATO DI OLIVA
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MAURIND BID
(L%;ASALONE IL CASALONE VIGNOLI

Vignole

SAN CASCIAND VDP (Fl) - TOSCANA




MAURIND BiD
IL CASALONE VIGNOLI

nformazioni aziendali
Niante di olivo: 4.200
Oroduzione annuale: 70 hl
Attivita: Azienda agricola senza frantoio aziendale
Tipo di frantoio:
frangitore a coltelli
gramole chiuse
decanter Z fasi
separatore finale
filtrazione
Cultivar: Maurino




MAURIND BiD - DATI ANALITICI

Analisi o | Parametri Valori
chimiche dhita di misur Legal concorso | campione
Acidita max 7o ac. Uleico libero | (.8 0.3 0.1
Perossidi max meq di [, Al ll 3,8
K232 max adimensionale 1.0 1.7 1,78
K270 max adimensionale 0.22 0.22 0,12
Biotenoli min mg/kg = Zall 484
Tocoferali min mg/kg = |60 312




FRUTTA MATURA

MELA

MAURIND BID - ANALISI SENSORIALE

FRUTTATO DI OLIVA

7

FLOREALE 6 AMARO

5

PICCANTE

CARCIOFO

POMODORO ERBACEO FOGLIA

MANDORLA
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CORREGGIOLO BID
IL CASALONE VIGNOLI

nformazioni aziendali
Niante di olivo: 4.200
Droduzione annuale: 70 hL

Attivita: Azienda agricola senza frantoio aziendale
Tipo di frantoio:

frangitore a coltell .
gramole chiuse E
decanter Z fasi |
separatore finale
filtrazione

Cultivar; Correggiolo




CORREGGIOLD Bio — DATI ANALITICI

Analisi o | Parametri Valori
chimiche it di misur: Legal CONCOrSo | campione
Acidita max % ac. Uleico libero | 0.8 0.3 0.1
Perossidi max meq di [, Al 1l 2,0
K232 max adimensionale 2.0 1.7 2,0
K270 max adimensionale 1.22 0.22 0,18
Biotenoli min mg/kg = Zall 804
Tocoferali min mg/kg = 60O 237
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azienda agricola CENZIND

Vvincenzo marvulli

@ VINCENZO MARVULLI =
MATERA - BASILICATA ¥
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SUPERB
[JUATTROCIOCCHI AMERICO

MO NTIFERRU

nformazioni aziendali
Diante di oliva: 2.700
Droduzione annuale: 30 hL vincenzo marwl

Attivita: agricola senza frantoio aziendale
Tipo di frantoio:
frangitore a coltelli

N oA/
r

gramole chiuse inertizzate “= 1 cenzino
decanter 2 fasi 3'."35«22?3;3.';;

e

o e

separatore finale S Gegcimps eom

dindilar=ane dal Sk @ ﬁr—n‘nﬂt
redianie procedimend mecearicl

salrano in Halla da olve (takane

filtrazione

Cultivar; Ogliarola del Bradano




CENZIND - DATI ANALITICI

Analisi o | Parametri Valori
chimiche it di misur: Legal CONCOrSo | campione
Acidita max % ac. Uleico libero | 0.8 0.3 0,06
Perossidi max meq di [, Al 1l 3,2
K232 max adimensionale 2.0 1.7 1,92
K270 max adimensionale 1.22 0.22 0,17
Biotenoli min mg/kg = Zall bO3
Tocoferali min mg/kg = 60O 330
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BFCCIU MASONI BECCIU DI VALENTINA DEIDDA

VILLACIDRO (CA) - SARDEGNA




MONTIFERRU

nformazioni aziendali

Niante di olivo: 0.000

Oroduzione annuale; 130 hl

Attivita: agricola con frantoio aziendale
Tipo di frantoio:

frangitore a martelli

gramole chiuse

decanter Z fasi

separatore finale

Cultivar: Nera di Villacidro e altre

MASONI BECCIU
MASONI BECCIU DI VALENTINA DEIDDA

AZIENDA
AGRICOLA

MASONI
BECCIU

OPETORECONTROLLTD  CRAISUD ) CONTRCLLO APCRZZID DA WPV
NIAKW BIO 006

AGRICOLTURA MTALIA|

OLIO EXTRA VERGINE
D’OLIVA
DA AGRICOLTURA BIOLOGICA
NON FILTRATO

Olio d’oliva di categoria superiore
oooooooo direttamente dalle olive e
: diints procedi :

nicl.
100% Prodotto italiano

Imbottigliato dal produttore
DEIDDA VALENTINA
nel laboratorio sito in

Via G. Mazzini, 30
09039 VILLACIDRO (VS)
ITALIA
Tel/Fax 070 9329470 - Cell. 340 2488614

ml 500

Da consumarsi preferibilmente entro il

L’OLIO
EXTRA VERGINE
D’OLIVA

MASONI
BECCIU

100% Prodotto italiano

OLIO EXTRAVERGINE D’OLIVA
DA AGRICOLTURA BIOLOGICA

Lotto n°

Conservare in luogo asciutto, al riparo
dalla luce e alore.

al ¢ ;
Non disperdere il vetro nell’ambiente.
na A
0

alia i i
51564

It
10

2800

8




MASONI BECCIU - DATI ANALITICI

Analisi o | Parametri Valori
chimiche it di misur: Legal CONCOrSo | campione
Acidita max % ac. Uleico libero | 0.8 0.3 0,05
Perossidi max meq di [, Al 1l 2,1
K232 max adimensionale 2.0 1.7 1,67
K270 max adimensionale 1.22 0.22 0,10
Biotenoli min mg/kg = Zall 2ab
Tocoferali min mg/kg = 60O 233




MASONI BECCIU - ANALISI SENSORIALE
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MASONI MASONI BECCIU DI VALENTINA DEIDDA
RBECCIU ViLLACIDRD (CA) - SARDEGNA




CUNCORDU
MASONI BECCIU DI VALENTINA DEIDDA

nformazioni aziendali

liante di olivo: 0.000

Iroduzione annuale: [30 hL

Attivita: agricola con frantoio aziendale
Tipo di frantoio:

frangitore a martelli

gramole chiuse

decanter 2 fasi

CUNCORDU

separatore finale
Cultivar: Nera di Villacidro




CUNCORDU - DATI ANALITICH

Analisi o | Parametri Valori
chimiche it di misur: Legal CONCOrSo | campione
Acidita max % ac. Uleico libero | 0.8 0.3 0,05
Perossidi max meq di [, Al 1l 2,1
K232 max adimensionale 2.0 1.7 1,61
K270 max adimensionale 1.22 0.22 0,09
Biotenoli min mg/kg = Zall 233
Tocoferali min mg/kg = 60O 221
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i/ TENUTA TORRE DI MOSSA
DECARLO Az. AGR. DE CARLD

BiTRiTTO (BA) - PUGLIA




TENUTA TORRE DI MDSSA
DE CARLD

MONTIFERRU

nformazioni aziendall . DEGARIO'. ®

MASTE] OLEAM usL 1500 @ BITONTO

. OILRD aut‘]l:IILE o IJlI'l'E'ﬂEItGE EXTRA A0
Olio
ExtraVergine

LIVENOL EXTRA g U
di Oliva

Y2y

liante di olivo: 26.000

Oroduzione annuale: 700 hL

Attivita: agricola con frantoio aziendale
Tipo di frantoio:

frangitore a martelli

gramole chiuse

DICHIARADOME MUTRIDDAALE ‘alorl el [ir 100 - Erergla
A% \¥34cal - Grand 31,60 of i ac grassi satur 13,55 o grad
odndinsal 73g oL grasi polire b 6, 19- Carbokdent 0 & ol pucthei
0 - Froteie g - Sae 0g + NUTRITION DECLARATION At vl
per 1100mi - Energy X383 kAS24 kcal - Fat 316 of which satarales 1259,
TRonC-Urrianeraie. T3, polysssnurates 6,10 - Carbobydsne Og of which
sugas llg - Proteins Og - Sak Og « DECLARATION KUTRITIORNELLE
Vdew: moyernes pour 100wl - Erergie S3RSEUG kol - Graisses
91,65 dort ac. gras satunts 10,59, a0 gres mosciatarts T3g, & gres
pi‘ﬂm:bﬁq Ghacides. iy dont suces 0 - Frotéines. Ig - 5el Oy
+ NAHRWERTOEKLARATION Durchechrimswene po 100sd - Eneme
1Eceidical - Fem $1,6g davon gesiigie Fessiom 11,5g, erfach
wrapeiitigie Feriuen Tl mehrfeds ungeitigle Fersiem 61 -
Kphlemhyciaie g dawos Ducker 01 - B g - S22 g
Olio d'olive d categeria superone ottenuin direttamente
dale olive e unicamente mediante procedmentl meccanc,
= Superior cateqory olive ofl obtained dimctly from clives
and solely by mechanical means. » Huibe o olive de catdgore
supiiere ohtanue directement des olives et uniquement
par dies prochdés mécanigued, + Erste Gltekladse — dinskl
aus Obven ausschlieBich mit mechanischen Verfahren
QEWTNNGN.
Congervare in hogo fresco & ascuttn, al niparo dalla ke e
da fonti di calore.S%om in a coal and cry place, away from
direct sources of heat e light \Conserer dans un escroit
frais t sec, loin des sources ce lumibre et de chaleurd
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TENUTA TORRE DI MOSSA — DATI ANALITICH

Analisi o | Parametri Valori
e Unita di misura Legall soncorso | campiane
Acidita max 7o ac. Uleico libero | (.8 0.3 0,04
Perossidi max meq di [, Al | 4,0
K237 max adimensionale 2.0 1.7 1,92
K270 max adimensionale 0.22 0.27 0,19
Biofenoli min ma/kg = Zall 104
Tocoferal min ma/kg = 60O 327




TENUTA TORRE DI MOSSA - ANALISI SENSORIALE
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TENUTA ARCAMONE
Az. AGR. DE CARLD

MONTIFERRU

nformazioni aziendali

liante di olivo: 26.000

Oroduzione annuale: 700 hL

Attivita: agricola con frantoio aziendale
Tipo di frantoio:

frangitore a martelli

gramole chiuse

decanter 2 fasi e mezzo
separatore finale

Tenuta
clreamone

Cultivar; Coratina, Ogliarola
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TENUTA ARCAMONE — DATI ANALITICI

Analisi o | Parametri Valori
e Unita di misura Legall soncorso | campiane
Acidita max 7o ac. Uleico libero | (.8 0.3 0,07
Perossidi max meq di [, Al 1l 4,2
K237 max adimensionale 2.0 1.7 l.8a
K270 max adimensionale 0.22 0.27 0,18
Biofenoli min ma/kg = Zall 577
Tocoferal min ma/kg = 60O 348




TENUTA ARCAMONE - ANALISI SENSORIALE
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CAMPIONE CON IL MAGGIOR CONTENUTD IN ANTIDSSIDANTI (BIOFENOLI + TOCOFERDLI)

DEDICATD A MARCO MUGELLI,
PER ANNI PRESIDENTE DELLA GIURIA NAZIONALE DEL PREMID MONTIFERRU

k CORREGGIOLO BID
ILCASALONE

Tipast IL CASALONE VIGNOLI
SAN CASCIAND VOP (FI) - Toscana. &
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PREMID SPECIALE HERMANL
TABELLA DATI ANALITICI DEI PRIMI 4 CLASSIFICAT

0LID / AZIENDA: B'SEE':E - T"ﬁg;i';"” I%:;]EE%IJJ
MG/KG
CORREGGIOLD Bio - 1L CASALONE VIGNOLI 809 737 1041
TENUTA TORRE DI MOSSA CORATINA - DE CARLD 104 327 1031
TENUTA ARCAMONE CORATINA-DGLIAROLA - DE CARLO b77 348 10235
COPPADORD - CICCOLELLA GIUSEPPE itk 301 d38
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MIGLIOR CONFEZIONE

| GREPPI DI SILLI

IL MicioLo | GREPPI DI SILLI
SAN CAsciaNo V.0.P. (FI) - ToSCANA
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