
 

 

Scheda di valutazione 
  
Nome struttura:  

 

      
antipasto 

primo 

piatto 

secondo 

piatto 
dessert totale 

Fedeltà alla tradizione del 

territorio regionale punti 0 - 20           

Presentazione del piatto punti 0 - 10           

Stagionalità dei prodotti punti 0 - 20           

Armonia del gusto  punti 0 - 15           

Abbinamento cibo/vino punti 0 - 15           

Servizi (accessori e centrali) punti 0 - 5 

  

  

Rapporto qualità/prezzo punti 0 - 15  

 

 

      

Totale 

punti 

     /100 

Premialità prodotti DOP e 

IGP punti 
0 - 5 

    
 

Premialità rappresentatività 

territoriale punti 
0 - 5 

    
 

  

 
   

Tot. 

premialità 
     /10 

 

 Giorno ____________________ 

 

 

   

Firma 

________________ 

Note* 

 


